LENOBLE CHAMPAGNE
BRUT CUVEE INTENSE
Deze Cuvée Intense van het befaamde fami-
liebedrijf Lenoble in Damery is een mix van de
gebruikelijke drie druivenrassen chardonnay,
pinot noir en pinot meunier, uit de beste plekken
in het wijngebied Epernay. De oogst van 2008
werd versneden met achttien procent reserve-
wijn van oudere jaren. De lange kelderrijping
laat toe de wijn minimaal te doseren.
KARAKTER
Dit is een echte klassieker met een briljante, stro-
gele kleur en een fijne pareling. Complexe geuren
combineren florale toetsen met aroma’s van wit
fruit, appel en peer, mirabel en aalbes. In het
verlengde volgen zachte geuren van oude wijn
met brioche en patisserie. In de mond zorgen
frisheid en fruitigheid voor een elegante smaak.
Op het eind krijgen we een blijvende sappigheid,
een puntige finish van pompelmoes en een tikje
noot. Uitstekend als aperitief met exquise hap-
jes, maar ook bij vis en een delicate saus.
€ 22,99, Taveirne Wines €Spirits, Deinze,
info@taveirnewines.be

CANARD-DUCHENE
CHAMPAGNE BRUT
CUVEE LEONIE

Sinds de eerste huizen werden opgericht, is er
heel wat veranderd in de Champagne. De indus-
trie wordt er gedomineerd door grote conglo-
meraten met indrukwekkende portefeuilles. Zo
maakt Canard-Duchéne in Ludes deel uit van de
groep Thiénot. Het huis maakt soepele, fruitige
wijnen met persoonlijkheid.
KARAKTER
De Cuvée Léonie, met veertig procent pinot noir,
veertig procent pinot meunier en twintig procent
chardonnay, heeft een heldere, licht groengele
kleur en een fris parfum dat doet denken aan wit
fruit vermengd met rode vruchtjes, een tikkeltje
kruidigheid en oranjebloesem. De heerlijk frisse
smaak wordt ondersteund door een delicate
zachtheid. Het hele smaakprofiel is krachtig en
complex, met een lange einddronk. Perfect com-
bineerbaar met schaaldieren, maar ook met een
stukje eendenborst of eendenlever.
€ 29,50, La Route Du Vin, Brussel, 02 /426.20.80,
ericpierret@larouteduvin.com

HENRI ABELE CHAMPAGNE
BRUT TRADITIONNEL
Het champagnehuis Henri Abelé is het op twee
naoudste, het bestaat al sinds 1757. Vandaag
mag het zich hofleverancier noemen.
KARAKTER
De cuvée met het klassieke druiventrio schittert
in het glas met een groengele kleur en een fijn
parelsnoer. In de neus ontwikkelen zich geuren
van bloemen naast wit en geel pitfruit. De smaak
is opmerkelijk zacht en rijp, met broodkorst, wat
kaneel en roomboter. Uitstekend als aperitief of
bij het eerste gerechtje van een menu.
€ 926,95, Stefaan Van den Abeele,
stefaanvandenabeele@skynet.be, 0475/58.96.68
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PROSECCO SUPERIORE
DOCG VALDOBBIADENE
SANTA MARGHERITA
De Italiaanse schuimwijn, prosecco genoemd,
verschilt van champagne in zijn productie.
De in stalen tanks vervaardigde wijn wordt
gemaakt met de gleradruif en is afkomstig uit
Veneto, met name de streek Valdobbiadene.
KARAKTER
In tegenstelling tot de meeste prosecco’s is
deze versie mooi droog en knapperig. Ze oogt
licht strogeel met een mooi moussekraagje.
Frisse geuren van appel en peer met een toets
van citroen en bloemen prikkelen voortdurend
in de neus. De smaak is verrassend droog,
lichtvoetig en speels met een vleugje kruidig-
heid, wat amandel en groene appel. Een fijne
zuurheid frist het geheel op en maakt het eind
aanhoudend sappig. Uitstekend als starter.
€ 11,95, Divinum, Meise, 0477/91.78.02,
ertk@divinum.be

CAVA JULIA 2 NAVINES
BRUT NATURE

De Spaanse schuimwijn, cava, maakte de
jongste jaren een niet te stuiten opgang. Al

snel volgden op de sympathieke vakantiebub-
bels ook geraffineerde brouwsels, zoals deze

brut nature met een minimale dosis suiker
(2 gram/liter) en dertig maanden rijping.
KARAKTER

Een groenachtige kleur met een goudgele tint
en een constante belletjesstroom, en een fris
parfum van appel en peer, bloesems, rijp fruit,
ananas en rijpe peer kondigen een zuivere en
verfijnde cava aan. De smaak bevestigt de eer-
ste geurindrukken met dezelfde rijpe tonen,
gevat in een pittige zuurheid. Het geheel is
karaktervol en sappig met een mineraal, droog
eind. Een uitstekende aperitiefwijn.
€ 10,05, Octopus Sparkling Wines, Eeklo,
09/3878.26.12, info@octopussparklingwines.eu

CREMANT DE
BOURGOGNE PERLE
D’ IVOIRE LOUIS
BOUILLOT
In Nuits-Saint-Georges maakt Louis Bouillot,
een huis van de groep Boisset, een schuimwijn
in het spoor van champagne met het label cré-
mant, de status voor parelende wijn die gepro-
duceerd is buiten het champagnegebied. Perle
d’Ivoire is een blanc de blancs van 95 procent
chardonnay en 5 procent aligoté. Het resultaat
is een bleke, groengele kleur met een breed
schuimkraagje en een uitbundige pareling.

De aanzet is bijzonder fijn en elegant met
frisse appelgeuren, wat peer en citroen en wat
later een toets van amandel. De smaak is klas-
siek, met pitfruit, amandel en een afrondende
zachtheid. Citrusfruit sluit het geheel pittig af.

Perfect als aperitief en bij zeevruchten.
€12, Epivino, Grimbergen, 0477/36.21.25,
eptvino@belgacom.net
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