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André et Michel
Drappier
Brut Nature

Champagne (Frankrijk)
Pinot noir

Wijntype en prijs
Classic 21,90 euro

Degustatiecommentaar
Drappier is nog een van de zeldzame
champagnehuizen die integraal in
handen is van de familie. In totaal
bezit ze 40 hectare eigen wingerd,
het merendeel rond Urville. Zo'n 20
hectare wordt gepacht, in onder
meer Cramant en Bouzy. Voor deze
brut nature wordt 100 procent pinot
noir van de eerste persing gebruikt,
uiteraard zonder dosage gebotteld.
Helder hooikleurig, met een prach-
tige witte mousse en wervelende mi-
niatuurbelletjes. Fantastisch com-
plex en zuiver aan de neus, met
impressies van brioche, patisserie-
deeg, rijpe appel, abrikoos en een
lichte kruidigheid. Qua smaak: mi-
neraal en krachtig, met een natuur-
lijke fruitstructuur van appel en
abrikoos, plus een hint van frisse
aalbesjes. Mooi droog maar rijk van
textuur. Lange afdronk.

Gastrotips

Syntheserapport
Fruit
Finesse
Power
Balans
Prijs/kwaliteit

Serveertemperatuur
9alO°C

Bewaarpotentieel
Van 2009 tot 2011

Verdeler
Octopus Sparkling Wines,
Garenstraat 39, Eeklo, 09/378.26.12
Chai & Bar, Tour & Taxis,

Duval-Leroy
Rosé Brut

CHAMPAGNE

DUVAL-LEROY

Champajv (Frankrijk)
Pinot noir, chardonnay

Wijntype en prijs
Classic 23,59 euro

Degustatiecommentaar
Duval-Leroy commercialiseert al
sinds 1859 champagnes, maar
bleef lang eerder een figurant. Tot
in 1991 de Belgische Carol Duval-
Leroy aan het hoofd van dit fami-
liehuis kwam, na de dood van haar
echtgenoot. Samen met wijnmaker
Hervé Justin wist ze in geen tijd
door te stoten tot het eliteclubje
van de grandes marques, met cu-
vées die almaar aan karakter won-
nen. Die kwaliteitssprong proeven
we ook in deze rosé, die begint met
een fraaie oranjeroze kleur, een
krachtige moussekraag en spelde-
kopkleine bubbels. Daarna krijtig
mineraal aan de neus, met rode
bessenconfituur enbosaardbei. In
de mond opnieuw rijkelijk rood
pitfruit, aardbeien en vijgen, maar
vooral ook maximale fraïcheur en
mineraliteit in de onderbouw.
Finesse én pit.

Gastrotips

Syntheserapport
Fruit
Finesse
Power
Balans
Prijs/kwaliteit

Serveertemperatuur
8a lO°C

Bewaarpotentieel
Van 2009 tot 2011

Verdeler
Delhaize

Voirin-Jumel
Blanc de Blancs Brut (Ier Cru i

CHAMPAGNE
VOIRIN - JUME-L

PROPHIÈTASRE RÉCCLTANT

BLASC DE BUfêCS -fer /"*

(Frankrijk)
Chardonnay

Wijntjpe en prijs
Classic 23,70 euro

Deglistatiecommentaar
Deze familie uit Cramant verbouwt
11 hè ::are 'wijngaarden, percelen die
verdeeld n'ggen over maar liefst 11
dorpen. Als erkend récoltant mani-
pulam is m en '."ettelijk verplicht uit-
sluiten:: eigen druiven voor de cuvées
te gebruiken en geen druiven aan te
kopen. iJeze premier cru-cuvée (let
op: er ce;:aa: :-nder hun label ook
eer. grand :ru versie l draagt een hel-
dere iicnt strc ;ele kleur met royaal
opschuimende rr.:usse en krachtig
parelende. reer rersijrenfe belletjes-
kanalen. Fr'ne ar:ma'; vin verse no-
ten, gedroogde ar:: el.r: erri=: en nec-
tarine. Mooirrre smaal-:;:ar:. met
opnieuw wit irui: in ae h: jfcrol,
maar tevens perzik en'- ergini ".me-
dium qua body en me: een nimiie
amandeltoets. Elegan: nris mnar re-
gelijk lekker vol en rcmig mzndge-
voel.

Gastrotips

Syiitheserapport
Fruit
Finesse
Power
Balans
Prijs/kwaliteit

Serveertemperatuur
9alO°C

Bewaarpotentieel
Van 2009 tot 2010

Verdeler
Vinea W.C.T., Stuivenberer
Gooik. 02 460.Se.00
Pascid Dewerie. Cherrnn de

Thienot
Cuvée Brut

(Frankrijk)
~ meimier, pinot noir

en prijs
Av: nruurlijk 29,95 euro

D eglis tatiec onimeiita
Op ï-: e- n= ar iets letterli
guv,:li:k verfrissend? De:
komt uit een van de jongst
pagnehniren. Alairi Thien
jarenlang druiven in voor
merken, maar : esl: :: dan
gen rekening re gaan "rei
met succes: deze r:rgvu
mengestelde bru: met 2-5
chardonnay (uit Avize. Mt
Oger), 35 procent pinot :
Ay, Rilly, Hautvillers), 20
pinot meunier (uit Ci
Damery) en 20 procent vil
serve, opent met een romij
witte mousse, strogele klei
bouterkleine bellen. Par:
groene appel, haag, kwei
perzik, gevolgd door eei
smaak met appel en pe<
hoofdrol, een romig midde
een kwieke aciditeit. Orig

Gastrotips

Syntheserapport
Fruit

•••* .-r:-; kwaliteit

Serveertemperatuur
S i -^ :C

Ele^ aarpoteiitieel
Tm : l l-? tot 2011

'• erdeler
• —e-~e. ". ±..= IA. Temse,
-- ~- ïl.ll FranceVins,
7, = r—; 1. .. Brussel. 02/4!


